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LUCIEN
DIRECTEUR ARTISTIQUE

SON COUP DE CRAYON EST AUSSI AFFÛTÉ QUE SON COUP 
DE FOURCHETTE. TOUJOURS PARTANT POUR DE NOUVELLES 
EXPÉRIENCES GASTRONOMIQUES, IL ALLIE BON APPÉTIT ET BONNE 
SANTÉ GRÂCE À UNE PRATIQUE DU VÉLO QUI FRISE L’ADDICTION.

CHARLOTTE
CONCEPTRICE-RÉDACTRICE

AUTO-PROCLAMÉE « GEEK » DU VIN, 
ELLE MAÎTRISE AUSSI BIEN LA CHIMIE 
(DU VIN) QUE LA GÉOGRAPHIE 
(DES TERROIRS). TOUJOURS PRÊTE 
À AIDER ET À PARTAGER SA PASSION, 
QUITTE À SE METTRE DANS LE JUS !

QUOI DE MIEUX QU’UNE AGENCE BASÉE À PARIS 

POUR TOUT CONNAÎTRE DES BOUCHONS ?

VINS, BIÈRES, SPIRITUEUX, NOTRE EXPERTISE FRANCHIT 

TOUS LES DEGRÉS. CONSEIL STRATÉGIQUE, COMMUNICATION 

CORPORATE, RÉDACTION PRINT ET DIGITAL, ÉVÉNEMENTS… 

BAKANALE EST LÀ POUR VOUS ACCOMPAGNER !

DOMAINES,
CAVES

ÉVÉNEMENTS,
SALONSRÉGIONS,

TERROIRS

INDUSTRIES,
ÉQUIPEMENTS

AGENCE

bakanale

JEAN
DIRECTEUR COMMERCIAL

PRÉSENT DEPUIS LA CRÉATION DE 
L’AGENCE, IL A FAIT PLUS DE FOIS 
LE TOUR DE FRANCE QUE RAYMOND 
POULIDOR. LES VIGNOBLES N’ONT 
PAS DE SECRETS POUR LUI. TEL UN 
GRAND CRU, IL SE BONIFIE AVEC L’ÂGE. 
D’AILLEURS, SA CAVE REGORGERAIT 
DE BELLES BOUTEILLES, MAIS RARES 
SONT CEUX QUI Y ONT EU ACCÈS …

NOS COMPÉTENCES NOS CLIENTS QUI SOMMES-NOUS ? CONTACT
FR · GB
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20 JUIN

VOYAGE DE 
NOCES

Benvenuti  in  TOSCANA

CHIANTIclassico
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MARC, RÉVEILLE-TOI, 
C’EST L’HEURE DE L’APÉRO ! 

ON S’ARRÊTE DANS 
UNE ENOTECA ?

 RZZ … 
   FLBB … 

HMMM ?

BUONGIORNO ! 
DUE LAMBRUSCO, CON … 

EUH …  CHARCUTERIE, 
PER FAVORE

DU VIN ROUGE 
PÉTILLANT ?!

MAIS COMMENT ON 
FAIT RENTRER LES BULLES 

DANS LE VIN ?

ON NE LES FAIT PAS 
RENTRER …  ON LES 

Y LAISSE !

TU VOIS, LE VIN C’EST DU 
JUS DE RAISIN FERMENTÉ : LES 
LEVURES MANGENT LE SUCRE DU 
RAISIN POUR DONNER DE L’ALCOOL 

ET DU GAZ CARBONIQUE.

ATTENDS … 
JE TE FAIS
UN PETIT 

SCHÉMA …

ON APPELLE 
ÇA LA MÉTHODE 
ANCESTRALE.

SI AU LIEU DE LAISSER 
S’ÉCHAPPER LES BULLES, ON ENFERME 
LE VIN DANS UNE BOUTEILLE EN FIN DE 
FERMENTATION, LES BULLES RESTENT 

PRISONNIÈRES ET ÇA FAIT DU VIN 
PÉTILLANT !

AH, ET 
C’EST PAREIL 

POUR LE 
CHAMPAGNE ?

MENÙ

ENOTECA500 M

SUCRE LEVURES ALCOOL GAZ
CARBONIQUE

SI, SUBITO !

…‘GIORNO 
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NON, POUR LE CHAMPAGNE, ON 
FAIT UNE DEUXIÈME FERMENTATION 

EN BOUTEILLE.

ALLORA, C’EST 
UNA SAUCE …  AVEC 

LES TOMATI, LE 
VINO …

TU FINIS PAS 

LA CHARCUTE AVEC 

TON LAMBRUSCO ?

NOOO …  ! 
C’EST POUR 

LES TURISTI, 
ÇA …

TIENS …  C’EST PAS 
UNE GROSSE BOUTEILLE 
AVEC LA PAILLE AUTOUR ?

AH, LE CHIANTI !
QUELLO, C’EST LE MEILLEUR : 

LE CHIANTI CLASSICO 
AVEC LE COQ NOIR …

LA PROVA 
QUE LE VIN 
PROVIENT 

DE LA ZONE 
HISTORIQUE DU 

VIGNOBLE !

PLOP !

… LES 
SAUCISSES ET 
LES BOULETTI 

DE VIANDE ! 

DELIZIOSO !

ALLEZ …SALUTE !

JE PRÉVIENS 
LA MAMMA !

PERFETTO !

UNA PROPOSIZIONE
QU’ON NE PEUT PAS 

REFOUSER …

AVEC UN BON 
CHIANTI DU COIN, 

PER FAVORE.

VA BENE ! 

ALLORA RAGAZZI,
VOUS VOULEZ MANGIARE 
LES SPAGHETTI DALLA 

MAMMA ?!
AH OUI, 
ÇA ME 

RAPPELLE 
QUELQUE 

CHOSE … *

* MARC A CERTAINEMENT LU LE PREMIER VOLUME D’ŒNOLOGIX !

AH OUI,
POURQUOI 

PAS ??
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HMM, NEZ DE GRIOTTES, 
D’HERBES AROMATIQUES, DE 

TOMATES CONFITES …

BOUCHE AUX TANINS 
PRÉSENTS MAIS ENROBÉS 
PAR LE VELOUTÉ DU FRUIT …

UNE SUPERBE EXPRESSION 
DU CÉPAGE SANGIOVESE, LE 

« SANG DE JUPITER » !

… POUR GOÛTER À L’AUTRE 
MERVEILLE D’ITALIE, LE BAROLO, 

ISSU DU CÉPAGE NEBBIOLO.

BON, ET DEMAIN 
DIRECTION TURIN 
ET LE PIÉMONT… DIS DONC, LUCIEN, 

T’AS FAIT D’ÉNORMES PROGRÈS 
EN ŒNOLOGIE ! TU MAÎTRISES 

MÊME LES VINS ITALIENS.

OU ALORS …  TU AS ÉTÉ 
BIEN BRIEFÉ PAR CHARLOTTE 
ET JEAN AVANT LE DÉPART … EUH … 

OUI, AUSSI, UN 
PETIT PEU …

BON, MANGE, 
ÇA VA ÊTRE FROID …

OUAIS, 
C’EST 
VRAI …

AAAH 
LES PASTA !

PSST !

AVEC LA PASTA DALLA 
MAMMA, CE SERA 

MAGNIFICO !

FIRENZE  65 KM

ROMA  235 KM
FIRENZE  65 KM

ROMA  235 KM
FIRENZE  65 KM
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LA FABRICATION DU VIN

L’ÉLABORATION DES VINS EFFERVESCENTS

Sucre

Le CO2 s’échappe
de la cuve

AlcoolLevures Gaz
carbonique

CO2

Fermentation

2e fermentation

MÉTHODE ANCESTRALE
(clairette-de-die, lambrusco...)

MÉTHODE TRADITIONNELLE
(champagne, crémants...)

Le CO2 reste dans 
la bouteille

Le CO2 reste dans 
la bouteille

Le CO2 s’échappe
de la cuve

Fermentation

1ère fermentation

VIN TRANQUILLE
(vin sans bulles)

CO222

CO222

(clairette-de-die, lambrusco...)

FermentationFermentation

(clairette-de-die, lambrusco...)

reste dans 

(clairette-de-die, lambrusco...)

reste dans 

(clairette-de-die, lambrusco...)(clairette-de-die, lambrusco...)(clairette-de-die, lambrusco...)

CO2

 fermentation
CO2
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